k!
||.+" gt L] i
i
11”' .ppl L
.1.14*' o "" Ir.lll'
jadatd .-JJ""" .pli'*'
*.ili"' I.;;lll e }.‘|1I*"
1
"“*'JI aabd ""II ,,.a.ji-l"" !
LA
L ral*""' ...;Ll+l*'
“$H‘ *.”n
o ',.i.ll ||.|I-J-|"l'
L
ill-'
TLL prit |-|H-“'“'
JHI#H| ”..il¥”‘
nrﬂ
}I“*"
gapirt wt , .pljll"'
LA .”'j‘i“ .||nli““'
i
gaads
.;;1:1! pasd .'1‘|+4||
”uaui-*
Y LA ,,.”.;i.lii'
T LA *""""' 4
. T
Ill-tqin ""‘J‘i*"'"" A
.1HiI1”"
P LA .ii-li-ilil-l'l'"
TRl -rllllllllnl- -l*lli""‘
gasrt qp|l.]]l;1--.- rli-ill-ﬁl""'
'YL -I-bl-llllllil- -1;i|ill-lH-'-
|;+44..- --lililqui- -rll}lililr
YT LA -...H.Juii.--- -..|r|i|.+|l|
T Lk PR T T AL -Jrllljllq
!lll-lxja.... A
"“""-“ll

ll*"‘lq.
'||'l"‘*|1.
"lllllll

llllqnlq
Y Y LT L
"illilll1||

I LERR
ST ELAE llnllnll-ill"
YN FRA Y T L
i -pi-lnllli"
A YT LR spp b i ne
e shpbdagnes AT LA
P P bbb EE ph bl Ean
drpiol e kb dns san b i
s d b8 RE o i o
Pabb Pt Ry
40 FEFERR ERESE
i TEIIEEE PR

v b bE

. bha
ki

o R
, .liil ot R
,.f*al"' il ,.rhli“""
|>li‘*lll : rtJlil“l
r,.ijll“"‘ 'r;ili"'
,;lllllii ,|il“‘I
+Jlliillll' _.l,.;l
...lllll-“"i L
-rrilillll*‘ ..'j.l'
.;-Hl“'““ Cpaa bt
.rnllii**""
.“.“.“'_ rbilill
|riilll*'*‘ "l‘*li“
alrlilill#' "'*'*""
..;aa11t441 .nn;illll
..;Llllilill p b Fpadd s
|:i|iili|**- 'F?Fiili
...ijjiaaqq +lalli
-ltllilﬁllr |l|lj
rllil;iatq s b bbd
Illliililii YT L
sabpabddd YL
Cppaaad et SYTIIL
e ppsadbdnd
s ppabaaais NITIT T
UYL
NTYIR R R B
ST ELES phihd
NTIIE R A
ppandd i
paadad iodo
ALk b
bidi Ui le
.. b
i

MF

DE
SIGNED TO PERFORM

wmf.com

-
ety

-

b b

(]

bA

pA
id
it
e
i
il

e

- - ' '
-

-
-

- =

-
e B e PR R

-

-
- - = e

bb [ e
bbb
b b Aok A
I

il
'

i 4
i L
bk b
bb b
b b

Pk

b
¥

[ ]
bk k
A& ]
i &
A A

LA
&

[
Bk ]
b b

+

bk

i

LI
I

WMF 9000 S+

GOUR
|ND|V|DUELLI}ANEL_géEFSETESPEZ'AUTATEN
FR QUALITAT SE
T SERVIERT

- s B

= <

[ .

- B =

=

=

- O O W

s IRE T

[

= -

23

= -



Inhalt

4

WMF 9000 S+

6

Features & Innovationen

20

Technische Daten

22

WMEF Service

24

Zusatzgerate

26

WMF PhotoSimu App

28

Kontaktdaten




WMF 9000 S+

WMF 9000 S+

GOURMET-KAFFEESPEZIALITATEN,
INDIVIDUELL IN HOCHSTER QUALITAT SERVIERT

.Meine Kunden haben hohe Anspriiche und wir sind bestrebt,
ihrem individuellen Geschmack auch beim Kaffee gerecht zu
werden. Die WMF 9000 S+ Ubertrifft samtliche Erwartungen,
schnell und zuverlassig. Flir mich ist sie nicht nur eine kreative
Losung, sondern auch eine hervorragende Investition.”

Die WMF 9000 S+ wurde fiir anspruchs-
volle Kaffeeliebhaber entwickelt. Sie ver-
spricht Top-Performance an Einsatzorten,
an denen Einfallsreichtum bei der Auswahl
an Gourmet-Kaffeespezialitaten gefor-
dert und ein schneller Service erwartet
wird. Sie ist mit bis zu vier Produktbehal-
tern, einem Handeinwurf und bis zu vier
Miihlen ausgestattet. Verschiedene Sorten
und Mengen von Bohnen kdnnen Sie so-
gar nach Ihren eigenen Rezepten mischen,
um selbst Kaffeekenner zu beeindrucken.
Alternativ kdnnen ein oder zwei Behalter
fiir Schokoladenpulver oder andere Top-
pings verwendet werden, um eine inno-
vative Auswahl an alternativen Getrénken
zu kreieren. Zur Krénung der einzigartigen
Kaffeequalitét ist die Maschine standard-
maBig mit dem Dynamic Milk-System aus-

gestattet. Es gibt automatisch kostliche
HeiB- und Kaltmilch aus und erméglicht es
dem Personal, ihrer Fantasie mit verschie-
denen Konsistenzen von heiBem oder kal-
tem Milchschaum freien Lauf zu lassen. So
ist fiir jeden Geschmack etwas dabei. Die
WMF 9000 S+ wird fiir Gastronomiebetrie-
be mit einem durchschnittlichen taglichen
Leistungsbedarf von 350 Tassen empfoh-
len. Sie briiht jedes Getrink auf die jewei-
lige ideale Temperatur. Selbst HeiBwasser
kann in drei verschiedenen Temperaturen
ausgegeben werden. Dariiber hinaus hebt
oder senkt die Maschine den Tassentisch
automatisch auf die richtige Hohe. Mit
dieser absoluten Liebe zum Detail wissen
Sie einfach, dass die Maschine jedes Ge-
trank in der gewiinschten Geschwindigkeit
perfekt serviert.




WMF 9000 S+

Features
& Innovationen

FUR WMF KUNDEN
IST DIE ZUKUNFT BEREITS STANDARD

Das perfekte Zusammenspiel von hoher Geschwindigkeit,
herausragender Qualitat und auBergewdhnlicher Vielfalt
macht die WMF 9000 S+ zum Flaggschiff im WMF Sortiment.
Dank ihrer zahlreichen Premium-Features und technischen
Innovationen bietet die Maschine eine virtuose Performance.

Die WMF 9000 S+ sticht unter den pro-
fessionellen Kaffeemaschinen mit ihrer
einzigartigen Fahigkeit hervor, dem an-
spruchsvollen Geschmack wahrer Kaf-
feekenner mit raffinierten Kreationen
gerecht zu werden. Sie erfiillt jegliche
Kundenanforderungen und alle Wiin-
sche lhrer Gaste mit beispielloser Ge-
schwindigkeit.

Die herausragende Qualitat, Auswahl
und Kreativitit, die die Maschine Gour-
met-Kaffeeliebhabern bietet, werden
durch die hochwertigen Bauteile, die
robuste Bauweise und die breite Palet-
te an fortschrittlichen Funktionen und
Optionen ermdglicht. Dies garantiert
zudem eine gleichbleibend hohe Ge-
trankequalitat und -vielfalt.




WMF 9000 S+

Performance

VOLLENDETES KAFFEEVERGNUGEN

HOHE LEISTUNG

Die WMF 9000 S+ ermdglicht die schnel-
le Zubereitung von erstklassigen Kaffee-
spezialitdten und wird fiir Gastronomie-
betriebe mit einem durchschnittlichen
téglichen Leistungsbedarf von 350 Tas-
sen empfohlen. So kdnnen Sie sicher
sein, dass jeder Gast zligig bedient wird,
selbst zu StoBzeiten.

BIS ZU

350

TASSEN PRO TAG

HEAVY-DUTY-BRUHER

Der Heavy-Duty-Briiher aus Edelstahl
besteht aus strapazierfahigen Bautei-
len, die hohe Performance und hochste
Zuverlassigkeit liber eine lange Lebens-
dauer hinweg garantieren. Er verfiigt
liber ein robustes gesenkgeschmiedetes
Gestell und ein feines Sieb. Das hohe
Fassungsvermogen von 19 g, ermoglicht
groBere Briihchargen fiir besonders
schnelles Briihen. Da der Briiher fest in
die Maschine eingebaut ist, bendtigt er
keine zusatzliche Reinigung.

ECO-MODE

Dieser Energiesparmodus senkt die
Dampfkesseltemperatur, wenn 10 Mi-
nuten lang kein Getridnk ausgegeben
wird, und reduziert damit auch den
Energieverbrauch. Bei Bedarf dauert es
nur 15 Sekunden, die Maschine wieder
aufzuheizen.

PARALLELBEZUG KAFFEE UND
HEISSES WASSER

Damit Sie selbst zu StoBzeiten mit einem hohen
Bestellaufkommen Schritt halten kdnnen, bietet die
WMF 9000 S+ eine gleichzeitige Kaffee- und HeiB3-
wasserausgabe. In Kombination mit der Dampflan-
ze, die Sie bei Bedarf einsetzen kdnnen, sparen Sie
so wertvolle Zeit.

FEATURES & INNOVATIONEN

BIS ZU 4 KAFFEEMUHLEN

Mit der Mdglichkeit, bis zu vier Mihlen
pro Rezept zu verwenden und verschie-
dene Mengenverhéltnisse fiir das Kaf-
feemehl einzustellen, kénnen Sie mit
der WMF 9000 S+ Ihre eigenen Spezi-
almischungen kreieren. Die innovativen,
elektronisch gesteuerten Hochleistungs-
mihlen sind prézise abgestimmt und ro-
bust gebaut fiir eine lange Lebensdauer.
Dariiber hinaus sind sie schnell und be-
sonders leise.




WMF 9000 S+

Vielseitigkeit

UNSERE INNOVATIONEN, AUF IHRE ART

2-MILCHLOSUNG

Dank der optionalen 2-Milchlésung
kdonnen Sie lhren Kunden verschiedene
Sorten Milch anbieten, beispielsweise
fettarme Milch, Sojamilch oder lakto-
sefreie Milch. Nur die Milch, die ausge-
wihlt wurde, landet im Getrank.

10

DYNAMIC MILK-SYSTEM

Mit dem Dynamic Milk-System von WMF
kdnnen vier verschiedene HeiBmilch-
schaum-Konsistenzen und drei Variati-
onen von Kaltmilchschaum automatisch
zubereitet werden. AuBerdem konnen
Sie die ideale Dichte fiir jedes Getrdnk
individuell einstellen und sowohl HeiB3-
als auch Kaltmilch ausgeben.

HANDEINWURF FUR
WEITERE KAFFEESORTEN

Der praktische Handeinwurf bietet die
Méglichkeit, fir ein bestimmtes Ge-
trink eine andere Sorte Kaffeemehl zu
verwenden, z. B. zur Zubereitung von
entkoffeiniertem Espresso.

BIS ZU 4 BOHNENBEHALTER

Mit & “den Produktbehiltern  der
WMF 9000 S+ konnen Sie bis zu vier
verschiedene Sorten Kaffeebohnen ver-
wenden, z. B. Espresso- und Café-Creé-
me-Bohnen, fir koffeinhaltige und
entkoffeinierte Getrdnke oder drei ver-
schiedene Sorten plus Schokoladenpul-
ver oder zwei verschiedene Kaffeesor-
ten und zwei Pulversorten. Maschinen,
die mit zwei Miihlen und Pulverbehal-
tern ausgestattet sind, bieten zudem
die Mdglichkeit, den Handeinwurf zu
verwenden.

CHOC-MIXER

Der Choc-Mixer begeistert durch einfachste
Handhabung und Wartung und ermdglicht
somit die Zubereitung kostlicher Schokola-
denspezialitaten mit minimalem Aufwand.
Dank seines magnetischen Verschlusses ist
das korrekte Einsetzen des Mixerbechers ga-
rantiert. Ein integrierter Sensor liberwacht
zudem den perfekten Sitz des Mixerrads,
um den Mixer vor Schaden zu schiitzen.

FEATURES & INNOVATIONEN

SIRUPSTATION

Mit der optionalen Sirupstation kénnen bis zu vier verschiede-
ne Sirupsorten oder Spirituosen verwendet werden. So kénnen
Sie zusatzliche aufregende Geschmacksrichtungen kreieren
und noch mehr Auswahl und Genuss anbieten.



WMF 9000 S+

Qualitat

AUF STETE PERFEKTION AUSGELEGT

HOCHWERTIGE BAUTEILE
AUS METALL

Das Edelstahlgehduse der WMF 9000 S+
Uiberzeugt nicht nur durch seine Optik,
es ist auch fiir die Ewigkeit gebaut. Wie
die Scheiben der Hochleistungs-Kaf-
feemiihlen wird es im WMF Werk in
Deutschland nach hochsten Standards
gefertigt, um eine lange Lebensdauer
der Kaffeemaschine sicherzustellen.

HEISSWASSERREGELUNG

Mit den drei verschiedenen HeiBwasser-
temperaturen der WMF 9000 S+ kon-
nen Sie lhren Kunden HeiBwasserge-
tranke wie schwarzen oder griinen Tee
stets bei idealer Temperatur servieren.

12

DAMPFSYSTEM

Die WMF' Dampfsysteme ermdglichen
es jedem Anwender, perfekte HeiB-
milch- und HeiBschaumergebnisse zu
erzielen. Easy Steam verwendet eine
halbautomatische Dampflanze, die sich
ausschaltet, wenn eine vorher definierte
Temperatur erreicht ist. Dies erleichtert
die traditionelle Milchschaumherstel-
lung wesentlich. Mit der speziellen Auto
Steam Dampflanze kann die Milch-
schaumdichte fir jede Kaffeekreati-
on individuell angepasst werden. Der
Milchschaum lésst sich in drei Quali-
tatsstufen vollautomatisch herstellen.

STEAMJET

Der praktische Steamlet mit fortschrittlicher WMF Technologie bringt
jede Tasse auf Knopfdruck mittels Dampf sekundenschnell auf Tempe-
ratur. So hat nicht nur jedes Getrénk die ideale Temperatur, sondern es
bleibt auch langer warm - fiir einen vollendeten Kaffeegenuss.

HOHENEINSTELLBARER TASSENTISCH

Der Tassentisch bewegt sich je nach Getrank und
Einstellung automatisch nach oben zum Festaus-
lauf und bietet so eine optimale Unterstellhhe
fiir jede Art von Tasse. So bleibt die Getranke-
temperatur perfekt und ungewollte Milchspritzer
sind passeé.

FEATURES & INNOVATIONEN

DYNAMIC MILK ASSIST

Der innovative Dynamic Milk Assist sorgt fiir eine konstante
Milchschaumqualitat, indem er den Milchfluss in der Maschi-
ne und die Temperatur im Milchkihler fortlaufend tiberwacht
und nach Bedarf automatische Nachjustierungen vornimmt,
wie etwa bei der Pumpengeschwindigkeit. Dadurch wird auch
der Milchschdumer geschiitzt.

DYNAMIC COFFEE ASSIST

In dem Streben nach einer gleichblei-
bend hohen Kaffeequalitit, die Sie Ihren
Kunden mit jeder Tasse bieten mochten,
haben wir eine Reihe von Selbstregulie-
rungstechnologien entwickelt, die der
WMPF 9000 S+ ermdglichen, sich selbst zu
tiberwachen und bei Bedarf eigene tech-
nische Anpassungen vorzunehmen. Der
innovative Dynamic Coffee Assist misst
kontinuierlich den Briihfluss und stellt die
fuir die Kaffeequalitat wichtigsten Fakto-
ren, wie Mahlgrad und Mahlmenge, au-
tomatisch nach. So bleibt die Extraktions-
zeit stabil und Sie kdnnen sicher sein, dass
jedes Espresso-basierte Getrdnk ebenso
kostlich ist wie das letzte - jederzeit.

13



WMF 9000 S+ FEATURES & INNOVATIONEN

B -
i

h‘ B

Anwenderfreundlichkeit
ALLE FUNKTIONEN ‘AUF KNOPFDRUCK REINIGUNGSSYSTEM

Das vollautomatische Clean in Place-
s ]I System verwendet eine spezielle Reini-
gungsbox und Igsliche Reinigungstablet-
ten. Die Reinigungsbox wird an die Ma-
schine angeschlossen und die Maschine
gibt Wasser in die Box ab. Die Maschine
wird dann automatisch mit der Reini-
gungslosung und Dampf ‘gereinigt und
gespiilt. Die manuelle Reinigung entfallt,
nur die Silikonaufnahme des Auslaufs

— -E---J muss gelegentlich = herausgenommen
| werden - das Nonplusultra an Anwen-
s Com e derfreundlichkeit und Effizienz.
- ’- |
: | TIMERFUNKTIONEN
Enprasso Macchatn Lappuocng Lathe Muccreato M choo .
i {2 45 oo = ® ~ - Die WMF 9000 S+ I3sst sich zu frei wihlbaren

Uhrzeiten ein- und ausschalten. Ebenso lassen
sich einzelne Funktionen und Getridnke akti-
vieren bzw. deaktivieren. Verschiedene Anzei-
gen kdnnen vorinstalliert und mit der Timer-
funktion umgeschaltet werden, beispielsweise
von Frischmilch auf Milchpulver. Dies kann in
Betrieben, die rund um die Uhr gedffnet sind,
beim Wechsel vom Tag- in den Nachtbetrieb

sl

| I niitzlich sein.

10-ZOLL-FARB-TOUCH-DISPLAY EINSTELLUNG DER
GETRANKEBESTELLUNG

Die WMF 9000 S+ verfiigt liber ein ansprechendes, interaktives
10-Zoll-Farb-Touch-Display mit realistischen Produktdarstel- Um Zeit und Aufwand zu sparen, bietet das
lungen und individuellen Farbschemas. Die Navigation erfolgt SPRACHAUSWAHL Display eine Option zur Vorauswahl mehrerer
intuitiv durch vertraute Touch- und Wischgesten, Kellner- und Getranke in einer einzigen Bestellung. Diese
Selbstbedienungsbetrieb sind moglich. Das Display ist ideal zur Die Display-Sprache der WMF 9000 S+ kann eingestellt wer- Getranke werden dann automatisch nachein-
Darstellung von Nahrstoffangaben und kann zudem zur Anzeige den, um die Bedienung fiir jeden Anwender zu erleichtern. ander zubereitet. Das Personal muss dazu nur
von Werbeaufnahmen und -videos verwendet werden, etwa zur Kunden und Mitarbeiter konnen sogar im laufenden Betrieb die jeweils richtige Tasse unter den Auslauf
Bewerbung von Sonderaktionen zu bestimmten Tageszeiten. ihre eigene Sprache auswahlen. stellen.

14 15



WMF 9000 S+

Individualisierbarkeit

IHRE KAFFEEMASCHINE, ABGESTIMMT AUF IHRE BEDURFNISSE

SELBSTBEDIENUNG

Die WMF 9000 S+ ist fiir die Anspriiche
verschiedenster Anwender konzipiert,
einschlieBlich Kunden im SB-Bereich.
Die Meniis des Touch-Screens konnen
fir den Selbstbedienungsbetrieb ange-
passt werden und dank ihres einfachen,
intuitiven Layouts ist die Bedienung ein
Kinderspiel.

16

PRE-SELECT-/
POST-SELECT-MODUS

Der Pre-Select-Modus ist ideal fiir den
Kellnerbereich, da die Mitarbeiter erst
GefaBgroBe, Kaffeestarke oder Milchsor-
te und dann das Getrank auswihlen
kdnnen. Alternativ eignet sich der
Post-Select-Modus perfekt flir den
SB-Bereich: Der Kunde wéhlt zuerst das
Getrdnk aus und gibt dann Schritt fiir
Schritt weitere Parameter an.

BELEUCHTETE SEITENTEILE

Die Seitenteile der WMF 9000 S+ ver-
fligen (iber eine farbige LED-Beleuch-
tung, die an das Ambiente Ihres Betrie-
bes individuell angepasst werden kann.
Dariiber hinaus blinken die Seitenteile,
wenn etwas zu tun ist, z. B. wenn Kaf-
feebohnen nachgefiillt werden missen.
Dieses simple Feature zieht die Auf-
merksamkeit des Bedieners schnell auf
sich, selbst von Weitem.

NAHRSTOFFANGABEN

Das Display kann auch die Nahr-
stoffangaben jedes Getrdnks anzei-
gen, was die Einhaltung gesetzli-
cher Anforderungen gewahrleistet.
Informationen tiber die verschiedenen
Bohnen- und Pulversorten sind bereits
in der Maschine hinterlegt, und Daten
zu anderen Rezepturen lassen sich be-
quem importieren.

Today's Special:

Cappuccino & Croissant

3.50 Euro

BRANDING

Die WMF 9000 S+ ldsst sich flexibel an
Ihre jeweiligen Anforderungen anpas-
sen. Dazu zahlt beispielsweise die Mdg-
lichkeit, auf den Display-Bildschirmen
Ihr eigenes Logo anzeigen zu lassen,
Farben und Hintergriinde anzupassen
oder eigene Tassen- und Getrankebilder
sowie Getrankenamen hochzuladen.

EINSTELLUNG DER
GETRANKEPARAMETER

Die praktischen Small-Medium-Large-(S-
ML-)Funktionen ordnen jedem Getrink
ganz einfach unterschiedliche vordefi-
nierte Flllmengen zu. AuBerdem ist es
moglich, das Tastenlayout durch Hinzu-
flgen und Entfernen von Tasten zu ver-
andern. So kann z. B. im SB-Bereich ein
einreihiges SB-Layout gewahlt werden.

l."J l
' E .

FEATURES & INNOVATIONEN

WERBUNG

Das 10-Zoll-Farbdisplay bietet auBer-
dem die Mdoglichkeit, lhren Umsatz
durch aufféllige Werbung oder maB3ge-
schneiderte Sonderaktionen zu steigern.
Wahrend die Getranke Ihrer Kunden zu-
bereitet werden, kdnnen Sie deren Zeit
und Aufmerksamkeit so optimal nutzen.

INDIVIDUELLE GETRANKEGROSSE

Um Anwendern die Arbeit zu erleichtern, kdnnen diese
die Flillmenge vor der Getrdnkeausgabe individuell tiber
einen bedienfreundlichen Touch-Schieberegler anpassen.

17



WMF PROFESSIONELLE KAFFEEMASCHINEN FEATURES & INNOVATIONEN

DATENSICHERHEIT

KO n n e ktiVi tﬁ t Wir wissen, dass Ihre Daten entschei-

dend fiir den ‘Erfolg Ihres Business sind.
KAFFEEGENUSS TRIFFT AUF DIGITALE LOSUNGEN Daher erfillt die Plattfor, die wir fir
WMF CoffeeConnect entwickelt haben,
modernste Infrastrukturstandards. Sie
ist durch eine mehrschichtige 1T-Archi-
tektur gegen Cyberangriffe, geschiitzt.
Darliber hinaus haben wir ein hoch-
modernes ldentitats- = und Zugriffs-
managementsystem implementiert,
das loT-Anforderungen unterstiitzt
und Multifaktor- sowie rollenbasierte
Zugriffe auf Daten und Systeme bietet.

_— HACCP-KONFORMITAT

Die professionellen WMF Kaffeema-
schinen unterstiitzen mihelos einen
HACCP-konformen Betrieb. Beispiels-

- weise stehen Reinigungsprotokolle zum
/ Download zur Verfligung, vollstandige

WMF COFFEECONNECT

WMEF CoffeeConnect ist unsere innovative digitale Cloud-
Plattform. Diese eroffnet lhnen das volle Potenzial lhrer
WMF Kaffeemaschine und aller anderen verbundenen Geréte.
Sie haben die Méglichkeit, wertvolle Daten zu erheben und lhre
Kaffeemaschinen von jedem beliebigen Standort aus zu steu-
ern. WMF CoffeeConnect sammelt, analysiert und verarbeitet
Informationen zu Umsatz, Betrieb, Verbrauch und Wartung
und gibt lhnen damit die Moglichkeit, Ablaufe zu optimieren
und Servicekosten zu senken. Und dies ist erst der Anfang ... Sie
kénnen damit auch von lhrem Schreibtisch aus Werbung und

18

spezielle Angebote direkt auf das Display der Maschine senden.
WMF CoffeeConnect bietet auf Ihre BedUrfnisse zugeschnit-
tene Funktionen in den Bereichen Maschinenverwaltung,
Wartung und Betrieb sowie Business Performance. Diese Funk-
tionen stehen entweder in Form von Dashboard-Uberwachung
oder Berichten zur Verfiigung. Darliber hinaus konnen unsere
Experten maBgeschneiderte Analysen fiir hre Anforderungen
erstellen. Dadurch kdnnen Sie sich hochmoderne Business
Intelligence zunutze machen und sich so fundierte Einblicke in
Ihr Kaffee-Business verschaffen.

i
Ly

s . y Datensicherungen kdnnen durchge-

flihrt werden und Softwareupdates sind
per USB-Stick mdglich.

19



WMF 9000 S+ TECHNISCHE DATEN

Technische Daten

744 mm
— 390 mm —— ——— 598mm —
Die WMF 9000 S+ ist mit folgenden
WMF 9000 S+ DYNAMIC MILK Milch- und Dampfsystemen erhaltlich:
Empfohlene durchschnittliche Tagesleistung* 350 Tassen
Nennleistung/Netzanschluss 3,4-3,8 kW/220-240 V 6,0-7,0 kW/380-410 V E/’
. DYNAMIC
Stundenleistung nach DIN 18873-2 MLk
Espresso/2 Espressi 150 / 242 Tassen A
Café Créme/2 Café Créme 130 / 152 Tassen j J
Cappuccino/2 Cappuccini 150 / 238 Tassen pyoed
STEAM
HeiBmilch-/HeiBmilchschaumgetrinke v
Kaltmilch-/Kaltmilchschaumgetrinke V 'a‘ J
Gesamt-HeiBwasserleistung/Stunde 120 Tassen 190 Tassen Auto
Energieverlust pro Tag nach DIN 18873-2 2,59 kWh
Kaffeebohnenbehilter Riickseite groB, ca. 1200 g, Vorderseite klein, ca. 700 g * Die Leistung wurde mit einer Maschine mit Festwasseranschluss
ermittelt und ist abhiingig von TassengroBen,
. « Qualitatseinstellungen, Auslauf, Ausstattung und Nennleistung.
Choc- oder Toppingbehalter ca. 1200 g Grundlage fiir die empfohlene max. Tagesleistung ist das
jeweilige hinterlegte Servicekonzept. Diese Durchschnittswerte
i She**[Ti dienen jedoch lediglich Ihrer Orientierung. Lassen Sie sich von
AuBenmaBe (Brelte/Hohe /Tlefe] 390/744/598 mm unseren geschulten WMF Mitarbeitern lhre bedarfsgerechte
Kaffeemaschinenlosung zusammenstellen.
Wasserversorgung Festwasseranschluss
** Hohe einschlieBlich Kaffeebohnenbehilter
Leergewicht (je nach Ausstattung) ca. 67 kg =+ Der A-bewertete Schalldruckpegel LpA (slow) und LpA
(impulse) am Arbeitsplatz des Bedienpersonals liegt in jeder
Dauerschalldruckpegel (LpA)*™* <70 dB(A) Betriebsart unter 70 dB (A). Ab 5 “dKH (Karbonathirte) muss
ein WMF Wasserfilter eingesetzt werden.

Features der Basisversion:

Dynamic Milk, Festwasseranschluss, 1 Miihle, Clean in Place, automatisch héhenverstellbarer Tassentisch, HeiBwasserauslauf, LED-Beleuchtung, 3,4-3,8 kW/220-240 V

Auswihlbare Optionen gegen Aufpreis:

6,0-7,0 kW/380-415 V, Easy Steam oder Auto Steam, 2-Milchl6sung, zweite Miihle (Heavy-Duty), dritte Miihle, vierte Miihle, ein Choc-/Topping-Behilter,
zweiter Choc-/Topping-Behilter
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WME Service

UNSERE SERVICE-LEISTUNGEN
FUR SIE.
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Der Augenblick, in dem eine neue WMF Kaffeemaschine die
Produktionslinie verlasst, bedeutet noch lange nicht das Ende unseres
Qualitatsversprechens. Wir entwickeln und fertigen jede Maschine
so, dass sie vom ersten Tag an ein Erfolgsfaktor fiir Ihr Geschaft
ist. Unser umfassender und personlicher Service stellt sicher, dass
jede Maschine zuverlassige Performance und eine konstant hohe
Kaffeequalitat Gber eine lange Einsatzdauer hinweg liefert.

Mit lber 350 Technikern verfligen wir tber
die groBte unternehmenseigene Serviceorga-
nisation fiir professionelle Kaffeemaschinen in
Europa. Durch regelmaBige Trainings im WMF
Schulungszentrum wird gewahrleistet, dass das
Know-how permanent hoch gehalten wird. Das
macht unsere Techniker zu “Service-Spezia-
listen", die sich voll und ganz auf das Maschi-
nen-Sortiment der WMF konzentrieren kénnen.
Das gibt lhnen die Sicherheit, dass Ihre Maschi-
ne Uber viele Jahre einwandfrei funktioniert,
ausgezeichnete Kaffeequalitat liefert und so zu
Ihrem Geschéftserfolg beitragt.

Installation

Alle Maschinen werden von unseren hochqua-
lifizierten und erfahrenen Servicetechnikern
installiert, die genau wissen, wie die Maschinen
an die jeweiligen Bedingungen vor Ort und lhre
Bediirfnisse angepasst werden miissen. Dabei
beriicksichtigen sie die Wasserqualitat, lhre be-
vorzugten Kaffeebohnen, Ihr Getrdnkeangebot
und vieles mehr. Dank individueller Einweisung
zu Bedienung, Reinigung und Pflege ist ge-
wabhrleistet, dass Ihr Personal die Maschine bis
ins Detail kennt und optimal handhaben kann.

Das Ergebnis ist die beste Tasse Kaffee - von
Anfang an und in der Zukunft.

Wartung

Nur eine gut gewartete Maschine kann eine
gleichbleibend hohe Kaffeequalitat garantieren.
Darum priift unser Servicetechniker lhre Ma-
schine regelmaBig und systematisch, aktualisiert
Software, entkalkt sie im Bedarfsfall und tauscht
notwendige Ersatzteile und VerschleiBteile
aus. Unser proaktiver Service stellt sicher, dass
Ihnen lhre Maschine lange Jahre erhalten bleibt
und dass Sie gleichzeitig die relevanten Bestim-
mungen hinsichtlich Gesundheit, Arbeitsschutz,
Sicherheit und Umweltschutz erfiillen.

Reparatur

Falls doch einmal eine Reparatur notwendig
sein sollte, steht lhnen WMF als idealer Partner
stets zur Seite. Wir verwenden ausschlieBlich
gepriifte Originalersatzteile und kombinieren
schnelle Verfligbarkeit mit hochster Qualitit.
Unser telefonischer Support und unsere erfah-
renen Techniker sorgen dafir, dass Ihre Maschi-
ne im Handumdrehen wieder einsatzfahig ist
und ausgezeichnete Kaffeequalitat liefert.
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Zusatzgerate

KOMPLETTIEREN SIE
IHRE WMF KAFFEEMASCHINE.

WMF Zusatzgerdte vereinen Eleganz und Intelligenz und
sind somit die perfekte Ergdnzung fiir unsere WMF 9000 S+.
Sie verbessern die Bedienfreundlichkeit fur das Personal
und das Kaffeevergntligen fir die Kunden.

Sie kdnnen aus einer Vielzahl verschiedener WMF Zusatzgerdte wéhlen, um lhre
Kaffeemaschine zu komplettieren. Das Vorwarmen der Tassen auf die richtige Tem-
peratur beispielsweise ist entscheidend fiir die Zubereitung von Kaffeespezialita-
ten hochster Qualitdt, und ebenso wichtig ist das Kiihlhalten der Milch auf die
optimale Temperatur, um ihre Frische zu gewahrleisten und den perfekten Milch-
schaum anbieten zu kénnen. Durch die Zugabe von verschiedenen Sirupsorten,
Friichteplirees oder Spirituosen kdnnen Sie lhren Kunden noch mehr Auswahl bie-
ten, und Kartenleser optimieren die Zahlungsabwicklung im SB-Bereich. Wie alle
anderen Zusatzgerdte im WMF Sortiment ist natiirlich auch jedes dieser Gerate
harmonisch auf das Design lhrer Kaffeemaschine abgestimmt.

CUP & COOL, BREIT

SIRUPSTATION

CENTER COOLER

ZUSATZGERATE

KARTENLESER, SCHMAL

Fassungsvermdgen 45 bis 130 Tassen 1 bis 4 Flaschen -
Herausnehmbarer Milcheinsatz 9,5 Liter - 10,5 Liter
Beleucht_ung (verschiedene J B .
Farben einstellbar)

AbschlieBbar v v v
Entnehmbare Dichtung v v v
Beheizbare Regalbdden 2, Edelstahl - -

AuBenmaBe (B/H/T) 368/530/565 mm 261/530,5/469 mm 261/530,5/469 mm 130/500/350 mm
Stromversorgung 0,2 kW/220-240 V - 0,045 kW/220-240 V

Milch-Leermeldung Optional - v

Sensoren fiir Milchtemperatur Optional - v

Geeignet fir Selbstbedienung v v v v

Thermostat v - -

Leergewicht ca. 32 kg ca. 16 kg ca. 16 kg Je nach Kartenleserkonfiguration

Annahme von

Kleiner Kartenleser,
nur fiir MDB-Leser

Sonstiges

Optional: Milchschlauchfiihrung,
auf der linken und rechten
Seite moglich, somit Verwendung
zwischen zwei Kaffeemaschinen
realisierbar.

Wird immer rechts an die
Maschine angebaut.

Milchschlauchfiihrung auf der
linken und rechten Seite maglich,
somit Verwendung zwischen zwei

Kaffeemaschinen realisierbar.

1 Kaffeemaschine anschlieBbar,
wird immer rechts an die Maschine
angebaut. Der Kartenleser wird vom
Kunden beschafft und zum Einbau
an WMF geschickt. Die Kompatibi-
litat eines Lesers muss vorab immer

gepriift werden.
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WMF PhotoSimu App

VISUALISIEREN SIE IHRE WMF KAFFEEMASCHINE
IN I[HREM BUSINESS.

Mochten Sie wissen, wie eine professionelle WMF Kaffee-
maschine in lhrem Betrieb wirkt? Mit der WMF PhotoSimu
App konnen Sie sich auf einem Smartphone oder Tablet
genau anschauen, wie Ihre ausgewahlte Produktkonfigu-
ration aussieht. Laden Sie dazu einfach die App herunter.

Laden Sie die App mithilfe des QR-Codes
herunter, scannen Sie den gewiinschten
Aufstellort und schon kénnen Sie los-
legen. Dank Augmented Reality sehen
Sie lhre ausgewahlte Kaffeemaschine
im 3D-Raum oder in Ihrer echten Um-
gebung, fotorealistisch und mit kor-
rekten MaBen und Design. Sie haben
auBerdem die Maoglichkeit passende
Zusatzgerate zu erganzen, um so die ge-
samte Kombination aus Kaffeemaschine
und Zusatzgerat in Ihrer Umgebung zu
sehen - einfach und intuitiv. Dank un-
serer neuen Anwendung finden Sie nun

auch alle Information rund um unsere
Kaffeemaschinen an einem Ort und
kdnnen direkt tiber die App lhre Anfrage
an uns senden.

i0S Android

O

[

el

I

WMF PHOTOSIMU APP
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WMF Osterreich GmbH
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WMEF in der Schweiz
Allmendweg 8
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+41 32 681 62 00
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WMF GmbH

GBU Professional Coffee Machines
WME Platz 1

73312 Geislingen/Steige

Telefon: +49 73 31 - 257 257
Telefax: +49 73 31 - 257 297
kundencenter@wmf.com
www.wmf-kaffeemaschinen.de

63.8378.0390
Technische Anderungen, Druckfehler und Irrtum
flir den gesamten Inhalt vorbehalten.
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